DOMAINE

COTES DU RHONE ROUGE

30% SYRAH - 60% GRENACHE - 10% MOURVEDRE

13.5% vol.

La Cuvée Ventajol Cotes du Rhone en rouge, issue
@ de la gamme principale du quaine, s’.inscrit dans
QOD la volonté permanente de creer des vins souples,
e fruités et conviviaux.

Ce vin a la robe pourpre et intense s’appuie sur des
notes de fruits rouges puis de poivre. En bouche les
tanins tres légers de ce vin ainsi que la note fraiche
et poivrée de fin de bouche en font un vin plaisir, a
ouvrir en toutes occasions.

Cultivé dans les coteaux de
la commune sur un sol argi-
lo-calcaire et des rende-
ments d’environ 40hl/ha.

La vinification est faite en
cuve béton (environ 20
jours).

Légerement rafraichi en été, il s'apprécie en apéritif

I autour d’'une planche de charcuterie et de fromages.
On continuera a table autour d'un barbecue accom-
pagné d’'un tian de légumes. Pendant la saison
fraiche, a température sur un filet mignon de porc a
la moutarde ou un plat réconfortant d’hiver.

ENTAJOL

COTES DU RHONE

APPELLATION D'ORIGINE ¥

MIS EN BOUTEILLE AL DOMAIN

Souplesse 3k Xk X Xk X

Intensité Xk Xk X Xk X
Fruité xx xk Xk

Sucrosité X X X ¥ Xk
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